
Kokardki z serem gorgonzola

IZABELA29

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

pory 4 sztuki

rzodkiewka 15 dag

makaron kokardki 40 dag

sól

masło lub margaryna 2 dag

śmietana 30 dag

wywar warzywny 50 ml

pieprz

wódka 2 łyżki

ser gorgonzola 6 dag

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Pory myjemy ,osuszamy i kroimy w krążki .Rzodkiewki kroimy w słupki.Mieszamy razem z 1/3
części porów .Makaron gotujemy 10 minut w osolonej wodzie ,odcedzamy i hartujemy zimną wodą
.Na rozgrzanym maśle dusimy pozostałe pory.Wlewamy wywar i gotujemy.Zaprawiamy śmietaną
.Dodajemy pokruszony ser ,wlewamy wódkę i doprawiamy solą i pieprzem.Makaron polewamy
sosem .posypujemy rzodkiewkami z porem .Podajemy swoim gościom.Smacznego.


