Doradca

smaku
rolada seorwo-ogdrkowa
AGNIESZKA214
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3.4

SKELADNIKI
biaty ser 1,4 kg
Smietana 30% 1 szkl
ogorki 6 szt
Zelatyna wieprzowa Prymat 2tyz
sél, piperz

peczek rzodkiewki

koperek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

5 ogérkéw obrad przekroi¢ na mniejsze czesci i zmiksowqacd. Ser zmiksowac. Smietane ubi¢ na
sztywno, potagczy¢ z serem i ogérkami, dopraw sola i piperzem. Zelatyne rozposci¢ w niewielkiej
ilosci wrzatku wystudzi¢ potaczy¢ z masa ogérkowo-serowg, dobrze wymieszac. Wytozong folie
spozywczg forme obtozy¢ plastrami ogdrka, natozy¢ potowe zastygnietego musu. Posrodku utozy¢
w rzedzie umyte i osuszone rzodkiewki, natozy¢ reszte musu i ogdrka. Dobrze docisnac ugormowac
roladke. Wstawi¢ do lodédwki na minimum godzine.



