Doradca

smaku
Pizza z kabanosami
IZABELA29
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
opakowanie ciasta na pizze 1
oliwa 1 tyzka
cebula biata 1
tyzka przyprawy do pizzy
tyzka masta
koncentrat pomidorowy 20 dag
sol i pieprz
maka 1/3 szklanki
kukurydza konserwowa 1 puszka
groszek konserwowy 1 puszka
ser gouda 20 dag
kabanos 10 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebule kroimy w piérka i podduszamy na masle. Dodajemy 20 dag koncentratu pomidorowego
,0dsaczony od zalewy groszek i kukurydze .Doprawiamy do smaku.Ciasto mieszamy ze szklanka
wody i wyrabiamy mikserem.Rozwatkowujemy i wykrawamy krazi o Srednicy 20 cm.Na krazki
naktadamy sos pomidorowy ,kabanosy i pokrojony ser .Zostawiamy brzegi .Sktadamy krazki i
zlepiamy mocno brzegi.Wierzch smarujemy oliwg .Pieczemy 30 minut w temp.200*C na blaszce
wytozonej folig aluminiowsg .



