Doradca

smaku
imbiréwka
AGNIESZKA214
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 5+

SKELADNIKI
cytyny 2 szt
cukier 10 dkg

midd ptynny 3tyz
wodki 0,751

imbir starty 10 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

imbir myjemy i obieramy, kroimy w plasterki. cytryny myjemy, kroimy na ésemki. Zalewamy
wddka, dodajemy cukeir,miéd, odstawiamy na 3 miesigce. Po tym czasie nalewke zlewamy i
odstawiamy aby sie sklarowata. Nastepnie Sciggamy rurka ptyn znad osadu, a osad filtrujemy i
otrzymujemy ptyn tazymy z powstata nalewka. Odstawiamy na 2 miesigce.



