Doradca

smaku
nalewka porzeczkowa
AGNIESZKA214
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
1H 3-4

SKEADNIKI
porzeczki czarne 1,5 kg
cukier 25 dkg
wodka 1,51
spirytus 0,251

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Owoce przebieramy myjemy i odszyputkujemy do stoja i zapsypujemy cukrem. Stoj zamykamy i
odstawiamy na 1 miesigc na nastonecznone miejsce. Powstaty sok po tym czasie zalewamy i
wstawiamy do lodéwki, owoce w stoju zalewamy wddka i odstawiamy na 3 tyg. Nastepnei zlewamy
nalewke do butelki i mieszamy z sokiem, dodajac stpirytus i odstawiamy na 2 miesiace.
Sklarowana nalewka dojrzewa 4 miesigce.



