Doradca

smaku
kulki miesne
AGNIESZKA214
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
wieprzowina 50 dkg
jajko 2 szt
cebula 2 szt
smalec
masta 2tyz

sol, pieprz
ser tarty

kajzerki 3 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

cebule obrac i pokroi¢ drobno. Mieso i cebule przepusci¢ przez maszynke. Doda¢ jajak sél,pieprz.
Wyrobic jednolita mase. Kajzerke pokroi¢ na kromki, obra¢ z ncih skérki i miekisz pokréj w nieduza
kostke. Z masy miesnej wilgotnymi dtoimi formuj kule. Obtaczaj je w roztrzepanymi jajku, apotem
w pokrojonej butce. Miesne kule od razu ktadz na rozgrzanym ttuszczu. Smazy¢ do czasu az grzanki
beda ztociste. Kule utozy¢ w brytfance. Podla¢ odroning wody i wstawi¢ na 5 min w tem 190C. Pod
koniec posypac serem.



