Doradca

smaku
Prince Polo
MAGDALENA/MADIJA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
biatka (ciasto bakaliowe) 5
cukier(ciasto bakaliowe) 20 dkg
mleko 0,51
maka pszenna 2 lyzki
maka ziemniaczana 2 lyzki
z6ttko jajek 3
masto 1
cukier puder 10 dkg
polewa czekoladowa
cukier 1 szklanka
maka 1 szklanka
Biszkopt 1 lyzeczka
proszek do pieczenia 1 lyzeczka
orzechy wioskie 10 dkg
maka krupczatka 3 lyzki
rodzynki 10 dkg
kokos 10 (ciasto bakaliowe)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



Biszkopt:

Biatka ubi¢ na sztywno z cukrem. Zmiksowac z z6ttkami. Doda¢ przesitowang make z proszkiem.
Wymieszad. Piec 25 minut w 170 st. Przecig¢ na pot.

Ciasto bakaliowe:

Biatka ubi¢ z cukrem. Nastepnie wymieszad z reszta sktadnikdw. Piec 25 minut w 160 st.

Masa:

Mleko gotowad. Zotttka rozmieszac z cukrem, doda¢ maki, wymieszac z 3 tyzkami mleka. Wlac do
gotujacego sie mleka. Utrzec masto z cukrem pudrem. Potaczy¢ z wystudzonym budyniem.
Przetozenie: biszkopt+masa+ciasto bakaliowe+masa+biszkopt+polewa+mozna posypac kokosem



