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Biszkopt kakaowy:

Biatka ubi¢ na sztywno z cukrem, dodac zéttka. Jeszcze przez chwile ubijac. Doda¢ przesitowana
make z proszkiem i kakao. Delikatnie wymieszaé. Piec w nagrzanym (180 st C) piekarniku ok. 20
minut.

Biszkopt orzechowy:

Biatka ubi¢ na sztywno z cukrem, dodac zé6ttka. Jeszcze przez chwile ubijac. Doda¢ make, butke
tarta i orzechy. Delikatnie wymieszaé. Piec w nagrzanym (180 st C) piekarniku ok. 20-25 minut.
Masa:

Budynh ugotowad wg przepisu na opakowaniu. Masto uciera¢ ok. 15 minut, doda¢ cukier puder.
Jeszcze przez chwile uciera¢ po czym dodac zimny budyn i nadal miksowaé. Do catkowitego
potaczenia sie masy.

Przetozenie ciasta: biszkopt kakaowy+ powidta mirabelkowe+ % masy+ biszkopt orzechowy+ %2
masy + mielone orzechy



