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SKEADNIKI

maka (ciasto ucierane) 1,5 szklanki
zottka (ciasto ucierane) 2
margaryna (ciasto ucierane) 1/2 kostki
proszek do pieczenia (ciasto ucierane) 1 tyzeczka
mak (masa makowa) 2 szklanki
cukier(masa makowa) 2 szklanki
zapach migdatowy(masa makowa) 1

budyn waniliowy

1 (masa serowa)

biaty ser 0,5 kg
Masa serowa 1/2 kostki
masto 1/2 kostki
Masa serowa 0,5 szklanki
cukier 0,5 szklanki
cukier puder 2 tyzki

jajko

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

2 (masa makowa)

Margaryne utrzec¢ z cukrem pudrem i z6ttkami, doda¢ make z proszkiem i wymieszac.

Ser, zbttka i masto utrze¢ na matych obrotach. Piane z 4 jajek, p6t szklanki cukru i 1 budyn waniliowy ubijaé na duzych
obrotach. Nastepnie potaczy¢ z serem.

Sparzy¢ mak, 2 razy zemlec z cukrem, dodac¢ jajka, zapach migdatowy i dobrze wymieszac.

Potowe masy serowej wymiesza¢ z masg makowa.

Na brytfanke roztozy¢ ciasto i i mase makowo-serowg, a na nig mase serwowa. Piec ok. 1 godzine.






