
Makowiec z ucieranym ciastem

MAGDALENA/MADIJA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

margaryna 1 kostka

cukier puder 25 dag

jajko 6

proszek do pieczenia 1

mleko ugotowane 10 lyzek

mąka 3,5 szklanki

mak 2 szkanki

cukier 2 szklaki

jajko 2

zapach migdałowy 1

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Margarynę ucierać z cukrem, dodawać po 1 żółtku i nadal ucierać. Mąkę wymieszać z proszkiem do
pieczenia i dodawać do utartych składników po łyżce. Nadal ucierać. Później wlac mleko i wszystko
dobrze wymieszać. Na samym końcu ubic pianę z białek i połaczyć z reszta składników.
Sparzyć mak, 2 razy zemlec z cukrem, dodać jajka, zapach migdałowy i dobrze wymieszac.
Połowę ciasta wyłożyć na brytfankę, na to mak i resztę ciasta.
Piec ok. 60 minut.


