
makaron z sosem serowym i parówką
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CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

makaron , najlepiej świderki 400 gram

bulion 400 ml

serki topione ziołowe 4-5 szt

parówka podwędzana 4 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Makaron ugotować w osolonej wodzie. Bulion zagotować, dodać serki i czekać aż się rozpuszczą
gotując na małym ogniu. Parówkę ugotować w wodzie i potem pokroić w talarki lub kostkę.
wszystkie składniki wymieszać ze sobą. można posypać posiekaną natką pietruszki


