Doradca
smaku

Niebianskie ciasto z wisniami

MAGDALENA/MADIJA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

0,5 | smietany 30%
pot szklanki cukru pudru
2 lyzeczki zelatyny

2 galaretki wisniowe

proszek do pieczenia 1 tyzeczka
maku 3 tyzki
jajko 5 szt.
cukier 5 tyzek
maka 5 tyzek
cukier 5-6 tyzek
maka 5-6 tyzek
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
kisiel wisniowy 2 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biszkopt rozowy:

Biatka ubic na sztywno. Dodac¢ cukier i zéttka i zmiksowa¢. Dodac przesitowana make z proszkiem i kisielem. Delikatnie
wymieszac. Piec 20 minut w temp. 170 stopni.

Biszkopt z makiem:

Biatka ubic na sztywno. Dodac cukier i zéttka i zmiksowac. Doda¢ przesitowana make z proszkiem mak. Delikatnie
wymieszac. Piec 20 minut w temp. 170 stopni.

Masa:

zelatyne rozpusci¢ wg przepisu na opakowaniu. Smietane ubijac na wysokich obrotach az bedzie sztywna. Dodac cukier i
zimng zelatyne. Zmiksowac do calkowitego wymieszania skladnikéw. Przygotowac galaretke wg przepisu na opakowaniu.
Przetozenie: biszkopt rozowy+dzem/powidta+biszkopt z makiem+masa+wisnie+galaretka






