
Klopsy wieprzowo-wołowe w sosie pieczarkowym

MAGDALENA/MADIJA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mięso (pół na pół wołowe i wieprzowe) 0,5 kg

kajzerka 1

cebula 1

czosnek 2 zabki

pieczarki 20 dkg

przyprawa uniwersalna Kucharek

jajko 1

sól, pieprz do smaku

oliwa 3 łyzki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mieso opłukac z zmielić. Bułkę rozmoczyc w wodzie. Cebulę i pieczarki pokroić. Czosnek drobno
posiekac. Mięso połaczyc z bułka, czosnkiem i jajkiem, przyprawic. Lekko opiec na patelni na
oliwie. Przełożyć do garnka, podlać wodą, wrzucić pokrojoną cebule i pieczarki. Dusić na małym
ogniu.


