Doradca
smaku

Slaski kotacz z serem

SKEADNIKI

drozdze
margaryna

z6ttko jajek

mleko

maka

cukier (na ciasto)
olejek pomaranczowy
biaty se 2x mielony
budyn waniliowy
rodzynki

cukier

maka (kruszonka)
masto

cukie (kruszonka)

jajko

MAGDALENA/MADIJA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

4 dag

10 dag

2

1 szklanka
3 szklanki
15 dag

1

1 kg

1

10 dag

3/4 szklanki
0,5 szklanki
5 dag

4 tyzki

3 (do sera)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
5+



Ciasto:

Drozdze wymieszac z niewielkg iloscig mleka i cukru. Odstawi¢ do wyrosniecia w cieptym miejscu.
Po wyrosnieciu wymieszac z reszta sktadnikéw. Wyrobi¢ ciasto. Odstawi¢ na 30-40 min do
wyrosniecia.

Ser:

Masto zmiksowac z cukrem dodawac po 1 z6ttku i tyzce zmielonego sera. Z biatek ubié piane i
potaczy¢ z serem. Dodac rodzynki.

Kruszonka:

Masto roztopi¢ z cukrem, wsypac¢ make i wymieszac.

Ciasto roztozy¢ na brytfance, na to mase serowa i kruszonke. Piec godzine w 200 st C.



