Doradca

smaku
Lekki torcik z owocami
MAGDALENA/MADIJA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI

jajko 5
maka 6 tyzek
cukier 6 tyzek
cukier puder 1 tyzeczka
$mietana 30% 0,51
Zelatyna wieprzowa Prymat 2 tyzeczki
cukier puder 0,5 szklanki

galaretka niebieska

brzoskwinie 2

winogrona 30 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biatka oddzieli¢ od zéttek, ubija¢ na sztywng piane z cukrem. Dodac Zéttka. Jeszcze chwile ubija¢, do
catkowitego potaczenia sie sktadnikdéw. Dodad przesitowang make z proszkiem. Lekko i doktadnie
wymieszac. Wyla¢ na tortownice. Piec w nagrzanym piekarniku (170 st C) przez 25 minut. Zimny
przeciaé na pot.

Zelatyne zala¢ 1/3 wody- zimna. Rozpuscic odczekac chwile, wla¢ reszte wody- tym razem gorace;j.
Smietane ubija¢ z cukrem pudrem az bedzie sztywna i podwoi¢ swoja objetos¢. Wlaé zimna
zelatyne. Miksowa¢ do catkowitego potaczenia sktadnikéw.

Przygotowac galaretke wg przepisu na opakowaniu.

Owoce umy¢. Obrac¢ brzoskwinie i pokroi¢ na cienkie ¢wiartki. Winogrona przekroi¢ na pét, w miare
mozliwosci wyciagna¢ pestki.

Pierwszy biszkopt posmarowac 2/3 masy. Przytozy¢ drugim biszkoptem. Resztag masy posmarowac
wierzch biszkoptu i boki. Na torcie roztozy¢ owoce. Tezejaca galaretka zala¢ owoce. Wstawic do
lodéwki.






