Doradca

smaku
Babka drozdzowa
MAGDALENA/MADIJA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
drozdze 5 dag
maka 0,5 kg
margaryna 15 dag
cukier 15 dag
jajko 1
z6ttko jajek 2
budyh waniliowy 1
mleko 200 ml
rodzynki 1 szklanka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze rozpusci¢ z mlekiem i tyzka cukru i maki. Zostawi¢ az rozczyn sie powiekszy.

Wsypadé make, budynh do duzej miski. Margaryne rozpuscic i ostudzi¢. Do maki wla¢ rozczyn. Whic
cate jajko i 2 zéttka, wlac margaryne i dobrze wyrobi¢. Wierzch posypac maka (troszke). Poczekad
az ciasto wyrosnie przykryte Sciereczka. Po wyrosnieciu wsypac rodzynki. Wtozy¢ do formy piec
40-45 minut w temp. 160 stopni. Mozna pokukrowac lub posypac cukrem pudrem.



