
zapiekana cielęcina

EWELINAPAC

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

cielecia 400 gram

makaron 400 gram

sos boloński 800 mililitrów

ser żółty 100 gram

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

cielęcine kroimy w kostkę, przyprawiamy dodajemy wcześniej przygotoway os bolonski całośc
dusimy 20 minut. W naczyniu ukladamy makaron zalewamy iesem z sosem poypujemy startym
srem pieczemy 25 minut.


