Doradca

smaku
Zupa wigilijna
EWELKA109
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
marchew 2 szt.
cebula 1 szt.
maka 1 tyzka
masto 1 tyzka
sél do smaku

domowe tazanki

grzyby suszone 5-8 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Grzyby doktadnie umy¢, zmieniajac kilkakrotnie wode i zala¢ na kilka godzin letnig, przegotowana
wodg (4 szkl.). Ugotowad w tej samej wodzie pod przykryciem, w potowie gotowania osoli¢, wiozy¢
umytg i oskrobang marchewke, a pod koniec - przypieczona nad gazem cebule. Gdy grzyby beda
zupetnie miekkie, wywar przecedzi¢. Czes¢ grzybéw drobno posiekac i wtozy¢ ponownie do garnka
z wywarem. make przyrumieni¢ na patelni, doda¢ masto, podprawi¢ zupe. Podawa¢ z tazankami



