Doradca
smaku

Buteczki drozdzowe z nadzieniem jagodowym

EWA99

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 3-4

o

SKEADNIKI
maka 45 dag
cukier 10 dag
smalec 10 dag
jajko 2 szt
mleko 1/4 L
drozdze 2,5 dag
cukier waniliowy 1 sztk.
sol

marmolada jagodowa

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Startujemy !

Drozdze rozpusci¢ w mleku i zostawi¢ do wyrosniecia. Make przesiaé, doda¢ wyrosniete ciasto ,
jaja utarte z cukrem oraz troche soli. Zrobi¢ ciasto , rozciefczy¢ mlekiem , dodawad po troszeczke
cieptego ttuszczu. Z tego wszystkiego wyrobic ciasto i pozostawi¢ w cieptym miejscu do
wyrosniecia. Po wyros$nieciu ciasta rozwatkowac je na placek w ksztatcie prostokata. Ciasto
posmarowa¢ marmolada jagodowg zawing¢ brzegi i pokroi¢ ciasto nozem na prostokatne buteczki.
Nastepnie posmarowac je na wierzchu jajem i pozostawi¢ w cieptym miejscu do wyros$niecia. Piec
w temperaturze 180 stopni.



