Doradca

smaku
Pizza wymysina
IZABELA29
— CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
maka 400 g
woda letnia
pot tyzeczki cukru
tyzeczka proszku do pieczenia
pomidory
cebula biata 1
pieczarki 30 dag
ser mozarella 20 dag
drozdze 50 ¢
oliwa 7 tyzek
salami 10 (plastry)
ser gouda 30 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze rozdrobni¢ i rozmieszac z trzema tyzkami wody, potowa tyzeczki cukru i szczypta soli. Dodac trzy
tyzki maki, doktadnie wymieszac i wyrobic z ciasta watek. Odstawié na pét godziny w ciepte miejsce.
Make wsypac do duzej miski, wymieszac z proszkiem do pieczenia, szczypta soli i pieprzu i ziotami. Zrobi¢
wgtebienie, wla¢ oliwe z oliwek, jedna czwartg szklanki wody i wymieszac tyzka. Doda¢ watek
przygotowanego wczesniej ciasta. Zagnies¢ doktadnie na jednorodng mase. Uformowa¢ dwie kule i
odstawi¢ na godzine do wyros$niecia w ciepte miejsce.Ciasto wyktadamy na duza blaszke.

Na farsz:Cebulke kroimy w kostke, podsmazamy na patelni, potem dodajemy pokrojone w plasterki
pieczarki. W drugim rondelku dusimy pomidory ze szczypta bazylii. Ser z6tty Scieramy.Ciasto skrapiamy
oliwa i wyktadamy na nie przygotowane skfadniki. Posypujemy serem.Pieczemy okoto 40 minut w
nagrzanym do 175* C piekarniku.






