Doradca
smaku

KROKIETY Z SEREM ZOLTYM.

IZABELA KAMILA

— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
mleko 1,51
woda 0,51
jajko 5-6 szt
maka typ 450 4 szkl.
sol, cukier do smaku
czosnek zabki 4
przyprawa do potraw Kucharek do smaku
olej roslinny 3/4 szkl
Butka tarta klasyczna Prymat
ser 26tty 1/2 (tarty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przygotowac ciasto na nalesniki tj. potgczy¢ w misce mleko, wode, 2-3 jajka, make, sél i
cukier.Miesza¢ mikserem by uzyska¢ niezbyt gestg mase.Uzywajac patelni teflonowej olej dodac
do ciasta.Usmazy¢ niezbyt grube nalesniki.

Ser z6tty zetrze¢ na grubych oczkach, czosnek takze, przyprawi¢ i wymieszac.

Uktadac farsz na Srodku nalesnika.Dwa boki nalesnika skfadac ku sobie i pozostate dwa taze, by
powstaty kwadraty.

Panierowad w pozostatych, rozktéconych jajkach i butce tartej.

Samzy¢ na rumiano z obu stron.Spozywa¢ na ciepto gdy ser jest rozpuszczony.

Podawac z suréweczka.

Smacznego:)



