Doradca

smaku
agrest w korzeniach
BEATA73
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
ocet jabtkowy 60 ml.
cynamon w kawatku 1 szt.
ziele angielskie 1 tyzka
agrest 1 kg
cukier 1 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ocet zagotowac z przyprawami i ostudzi¢. Przetozy¢ agrest do rondla z zalewg korzenng i gotowad
na matym ogniu az owoce zmiekng. Gorgce przetozy¢ do stoikdw i zamkna¢ szczelnie.



