
osamotnione jagody

AGATA1722

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

2 kg jagód

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Jagody przebrać, umyć. Włożyć do garnka, zalać odrobiną wrzącej wody i przegotować chwilę aż
puszczą sok. Przełożyć do słoików, zamknąć zakrętkami, wstawić do garnka z wodą i pasteryzować
przez czas 25 minut. Wyjąć, owinąć kocykiem, pozostawić do wystygnięcia.


