Doradca

smaku
sernik z rodzynkami
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 2 szklanki
cukier 10 tyzek
masto 8 tyzek
jajko 2
proszek do pieczenia 1,5 tyzeczki
cukier 1 szklanka
budyh waniliowy 1
z6ttko jajek 4
cukier waniliowy 1
biatko 4
Smietana 3
masa 75 dag
twarédg 75 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sktadniki na ciasto zagnies¢. Blaszke wytozy¢ pergaminem i wylepic¢ 2/3 ciasta. Nastepnie
schtodzi¢ ok. 20 minut. Przygotowa¢ mase serowa. Zmielony twarég wymieszac z cukrem,
proszkiem budyniowym, $mietang, zéttkami oraz cukrem waniliowym. Ubi¢ biatka. Delikatnie
potaczy¢ z masg serowa oraz rodzynkami. Wytozy¢ na spéd kruchego ciasta. Z pozostatego ciasta
uformowac cienkie paski i zrobi¢ kratke uktadajac jg na wierzchu sernika. Piec ok. 70 minut w
temp. 180 stopni.



