Doradca
smaku

zapiekanka zimniaczana ze Smietanka.

EMILA2
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
ziemniaki 1 kg
Smietanka 22%
kietbasa podwawelska 300g
Gatka muszkatotowa mielona Prymat 109
sol, pieprz
por 1 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki obieramy i kroimy w bardzo cienkie plastry.Smietanke mieszamy z gatka
muszkatotowq,solg i pieprzem.Smarujemy naczynie zaroodporne mastem.Uktadamy warstwe
ziemniakdw.Polewamy przygotowang mieszankg ze Smietanki tak aby ziemniaki byty
zakryte.Uktadamy kolejng warstwe, tym razem kietbase. Przykrywamy warstwag
ziemniakdéw,zalewamy $mietanka.Potem uktadamy pokrojony por,przykrywamy ziemniakami.Na
wierzch réwniez polewamy $mietang.Wktadamy do piekarnika na 50 minut.Wyjmujemy na chwile i
posypujemy serem.Zapiekamy aby ser sie rozpuscit.Pyszne na goraco.



