Doradca

smaku
pierogi kurkami
EWELINAPAC
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 500 gram
mieko 50 mililitréw
jajko 1 sztuka
sél do smaku
kurki blanszowane 300 gram

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z maki jajka soli i goracego mleka, sporzadzamy ciasto. Rozwatkowujemy, wycinamy krazki >
Kurki podsmazamy , napetniamy krazki kilkoma kawalkami kurek sklejamy pierozki gotujemy, we
wrzatku, odcedzamy, podsmazamy na rozgrzanym oleju mozna doda¢ cebulke.



