Doradca

smaku
Drozdzowki z serem
MAGDALENA/MADIJA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
drozdze 5dkg
mleko 1 szklanka
olej 2 tyzki
cukier 3 tyzki
cukier waniliowy 1
maka 3 szklanki
z6ttko jajek 2
sol 1/2 tyzeczki
biaty ser 60 dkg
masto 1/2 kostki
z6ttko jajek 4
biatka ubite na sztywno 4
cukier 1/2 szklanki
maka (do sera) 1/2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W misce Tupperware zasypac¢ drozdze z cukrem, pozostawi¢ do rozpuszczenia. Nastepnie wbi¢ zéttka,, dodac cukier waniliowy,
sél, wszystkie sktadniki wymieszaé. Do catosci wla¢ ciepte mleko z olejem oraz make. Wymieszac ciasto doktadnie topatka.
Posypac je lekko maka i zamkna¢ miske. Nastepnie paroma kolistymi ruchami miska wyrobi¢ ciasto. Wstawi¢ miske do cieptej
wody, gdy okrywa sie otworzy ponownie jg zamkna¢ (powtdrzy¢ te czynnos$¢ dwa razy) Ciasto jest gotowe po 20 - 30 minutach.

Ser zmieli¢, z6ttka utrzed z ttuszczem. Do utartego sera z cukrem dodaé mase z6ttka, i ttuszczu.
Ciasto drozdzowe rozwatkowac na stolnicy, powycina¢ kwadraty, natozy¢ mase serowg,pozawija¢ rogi aby powstata kperta i piec
buteczki.






