Doradca

smaku
Czekoladowe gwiazdeczki
MAGDALENA/MADIJA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 0,5 kg
masto 30 dkg
cukier puder 12 dkg
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
z6ttko jajek 1
jajko 1
wiorki kokosowe 200g
cukier (masa) 0,5kg
szklanka wody
kostka masta 1
cukier waniliowy 2
kakao 10 dkg
mleko w proszku 0,5 kg

bakalie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wymiesza¢ wszystkie sktadniki na ciasto. Wstawic do lodéwki na ok. 20 minut. Rozwatkowa¢ i wykrawa¢. Posmarowac
biatkiem i piec do zarumienienia w 200 st C.

Cukier, wode, masto i cukier waniliowy wsypac do garnka. Gotowa¢ na matym ogniu 20 minut. Doda¢ kakao, mleko w
proszku i bakalie. Doktadnie wywmiesza¢. Musi by¢ sporo bakalii, aby masa byta twarda i rozptywata sie na bebeczkach
jak polewa. Gdyby masa byta zbyt rzadka dosypac jeszcze troche mleka w proszku, ale po troszke, aby data sie natozy¢.
Roztozy¢ mase na ciasteczka.

Smacznego!



