
Babeczki z masą czekoladową

MAGDALENA/MADIJA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

margaryna (ciasto) 15-20 dag

żółtka (ciasto) 2

cukier 0,5 kg

szklanka wody

kostka masła 1

cukier waniliowy 2

kakao 10 dag

mleko w proszku 1/2

bakalie

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Zarobić wszystkie składniki na ciasto i na 30 minut włożyć do lodówki. Rozwałkować i wykrawać
foremkami do babeczek (małymi). Piec w tych foremkach. Ciasto samo się uformuje.

Cukier, wodę, masło i cukier waniliowy wsypac do garnka. Gotować na małym ogniu 20 minut.
Dodać kakao, mleko w proszku i bakalie.
Gdyby masa była zbyt rzadka dosypać jeszcze trochę mleka w proszku.


