
kruche ciasto

IZAPOZDRO

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

150g Kasi

200g cukru

5 jajek

350g mąki

1 i 1/2 łyżeczki proszku do pieczenia

2 łyżeczki cukru waniliowego

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ucieramy Kasię z cukrem i cukrem waniliowym, dodajemy po jednym jajku. Dosypujemy powoli
mąkę wymieszaną z proszkiem do pieczenia i ucieramy mikserem aż znikną wszystkie grudki.
Do natłuszczonej posypanej mąką tortownicy przekładamy połowę ciasta i posypujemy połową
jagód. Na to wykładamy drugą połowę ciasta i resztę jagód. Wstawiamy do nagrzanego piekarnika
na 175*C i pieczemy około 45 minut


