Doradca

smaku
pierzynka pani Holi
AGATA1722
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

20 dag cienkiego makaronu

1 tyzka masta

80 dag jabtek

2 tyzki cukru

Butka tarta klasyczna Prymat
Wierzchnia warstwa

Piana zrobiona z 3 tyzek cukru, cukru waniliowego i trzech biatek.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Makaron ugotowac w osolonej wodzie, uwazajgc by nie byt zbyt miekki ani zbyt twardy.
Zahartowac po czym wymiesza¢ z mastem. Jabtka obrac i zetrze¢ na tarce o grubych oczkach.
Wysmarowac naczynie zaroodporne doktadnie ttuszczem, posypa¢ butka tarta i wiozy¢ potowe
ugotowanego makaronu, na makaron jabtka posypane cukrem i kolejng warstwe makaronu.
Wstawic¢ do rozgrzanego piekarnika na czas 15 minut. Gdy przysmak znajduje sie w piekarniku
mozna sie zabrac za zrobienie piany, ubijajgc biatka do sztywnosci dodajgc pod koniec cukier
zwykty wraz z waniliowym. Tak przygotowana piane wyla¢ na makaron pokrywajac go dokfadnie
wstawi¢ na chwile do piekarnika do momentu az sie piana zrumieni. Podawac¢ na ciepto.



