
polewa kakaowa

AGATA1722

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

20 dkg cukru

3 dkg kakao

1 łyżka octu

szklanka wody

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Polewa: cukier gotować z wodą- zdjąć pianę, aż będzie gęsty. Po ostudzeniu mieszać drewnianą
łyżką do białości, dodać kakao i ocet i dokładnie wymieszać. Rozgrzać polewę i jeśli jest zbyt gęsta
dodać nieco wody. Polać polewą ciasto uważając by masa nie przelała się.


