Doradca
smaku

zupa z knedlami wieprzowymi

AGATA1722
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

1 kg ziemniakéw

5 dkg soli

2 dkg stodkiej papryki
10 dkg cebuli

15 dkg leczo

10 dkg maki

Butka tarta klasyczna Prymat
peczka natki pietruszki
5 g pieprzu

10 dkg smalcu

20 dkg wieprzowiny

50 dkg wotowiny

1 peczek kopru

5 g czosnku

2 g kminku

0,2 litra Smietany

ocet

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



Wotowine drobno pokroi¢ i zala¢ woda. Doda¢ do smaku kminek i czosnek- gotowad. Potowe
ziemniakdéw pokroi¢ w kostke i potgczy¢ z potowa ugotowanego miesa. Dola¢ wody, doda¢ koper i
do smaku soli. Pozostatg cze$¢ ziemniakdw zagotowad i przepusci¢ przez praske. Zmieli¢
wieprzowine. Ostudzone ziemniaki wymiesza¢ z wieprzowing, maka i butka tartg. Do smaku doda¢
sél, cebule, natke pietruszki, majeranek i jedno cate jajko. Zagniatamy i formujemy mate kuleczki.
Z jednej tyzki maki i 0,2 litra Smietany przygotowujemy zaprawke. Zupe zaprawic i doda¢ do
smaku ocet, nastepnie knedle i na matym ogniu gotowac przez 10 minut. Przy podaniu mozna
doda¢ Smietane i koper.



