
powidła śliwkowe

AGATA1722

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

Śliwki 10 kg

Cukier 1 kg

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Śliwki umyć, powyjmować pestki i zemleć maszynką do mięsa. Masę owocową włożyć do garnka i
prażyć, ciągle mieszając; gdy zacznie gęstnieć- dodać cukru. Gotować dalej, aż powidła zupełnie
zgęstnieją, po czym wkładać do słoików.


