Doradca
smaku

Szarlotka

MONIA9

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
15 MIN 5+

SKEADNIKI

maka krupczatka 3509
zé6ttka jaj 5 szt

jabtko kwasne kilka szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Na stolnice przesia¢ maki, doda¢ zimne masto i posieka¢. Whi¢ zéttka i zagnies¢ ciasto (nie
powinno by¢ zwiezte tzn. po scisnieciu powinno sie pokruszy¢). Zawing¢ w folie i wtozy¢ do lodéwki
na 1 godzine.

2. Rozgrzad piekarni do temperatury 170 st. (termoobieg), 200 st. (bez termoobiegu). Prostokatna
forme o wymiarach 25x40 cm wytozy¢ papierem do pieczenia.

3. Trzy czwarte ciasta zetrzec na tarce o grubych oczkach na forme. Posypac réwnomiernie butkg
tarta.

4. Jabtka obra¢ i kropi¢ sokiem z cytryny. Zetrze¢ na pazurkach. Odcisna¢ sok, wytozy¢ na ciasto i
posypac cynamonem.

5. Biatka z cukrem ubi¢ na sztywng piane. Wytozy¢ na jabtka.
6. Zetrze¢ na piane pozostate ciasto.
7. Wstawi¢ do gorgcego piekarnika na 50 - 60 minut.

8. UWAGI: Zawsze uzywam jabtek typu szara reneta.



