Doradca
smaku

pyzy drozdzowe

DANUTA_PROROK

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 3-4

SKELADNIKI
maka 0.50 kg
jaja 2 szt
mleko .20 litra
cukier 2 tyzki
sol 1 szczyp.

margaryna 0.10 kg

drozdze 0.03 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z maki jajek drozdzy roztopionej margaryny zagniatamy ciasto i pozostawiamy aby wyrosto.
Nastepnie ciasto watkujemy na 1 cm i wykrawamy szklankg pozostawiamy zeby wyrosto. Na
garnek naktadamy ptétno obciggamy gumka. Jak woda zawrze ktadziemy kluski i gotujemy 10 min.



