
Makaron z kurkami w ziolach

EWELINAPAC

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

kurki blanszowane 400 gram

zioła 1 pęczek

makaron 600 gram

olej do smażenia

przyprawy do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Makaron gotujemy w osolonej wodzie, kurki podsmażamy na oleju z posiekanymi ziołami,
dodajemy do nich ugotowany makaron, mięszamy chwilę jeszcze podsmażamy, podajemy.


