Doradca

smaku
Pieczarki faszerowane
EWELINA56
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI

pieczarki 50 dag
sol
cebula 25 dag
oliwa 5 tyzek
$mietana 4-5- tyzek
natka
masto
pieprz

Butka tarta klasyczna Prymat 2-3 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z grzybdw odciaé nézki i pokroic je. Cebule posiekac i z nézkmai pieczarek dusi¢ na 3 tyzkach
oliwy. Wsypa¢ natke, doda¢ $mietane oraz butke tartg i jeszcze chwilke dusi¢. Farsz doprawic sola i
pieprzem. Kapelusze pieczarek sparzy¢ wrzatkiem doktadnie oszuszy¢ i napetnic farszem. Utozyc w
nattuszczonym oliwa zaroodpornym naczyniu, skropic roztopionym mastem, posypac tartym
serem. Zapiekac az ser sie stopi. Podawac gorace na lisciach sataty.



