Doradca

smaku
Paryska zupa cebulowa
EWELINA56
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3.4

SKELADNIKI
cebula 500 gram
mato 2 tyzki
oliwa 1 tyzka
sol 1 tyzeczka
czosnek zabek
tarty ementaler 80 gram
bulion 1 miesny
chleb 4 kromki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Obrana cebule pokroic w cienkie plasterki. Na matym ogniu rozgrza¢ masto i tyzke oliwy. Lekko
posolona cebule podsmazy¢ na ztoty kolor. Dodad bulion i gotowac na matym ogniu. Kromki chleba
podpiec w piekarniku, aby byty chrupiace, po czym posmarowac oliwg i rozgniecionym czosnkiem.
Zupe doprawic i przela¢ do zaroodpornych misek. Do kazdej miski wozyc kromke chleba i posypad
je tartym serem. Naczynia wtozy¢ do nagrzanego piekarnika. Wyjac, gdy ser sie roztopi.



