PTYSIE

SKEADNIKI

woda

maka

kostka margaryny
jajko

proszek do pieczenia
stadniki na mase:
maka ziemniaczana
maka pszenna (tyzki)
mieko

cukier

cukier waniliowy

masto

Doradca
smaku

JADWIGA18

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

1 szklanka
1 szklanka
0,5 kostki

4

1 tyzka
ponizej

2 tyzki

2

0,5 szklanki
0,5 szklanki
1

0,5 kostki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©
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Wode z margaryng zagotowacd i wsypa¢ make. Do ostudzonej masy wbija¢ po jednym jajku i

ucierac. Dodac proszek. Wyla¢ na blache i upiec ciasto. Przecig¢ na pdl po upieczeniu.

Masa:

Do 0,5 szklanki mleka wsypac obie maki i wymiesza¢. Reszte mleka zagotowac z cukrem i do
goracego doda¢ make. Do ostudzonej masy doda¢ masto i mase.

Przetozy¢ kremem ciasto i pokroi¢ na kawatki ptysiowe,



