Doradca

smaku
Ketchup ze sliwek
EWELINA56
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKEADNIKI

sliwki wegierki 2 kg

ostre papryczki 10

sol 2 tyzki
cukier 25 dag
imbir 1 tyzka
czoshek 1 gtowka
ocet 3/4 6%

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sliwki umy¢, osuszy¢, wypestkowaé. pokroi¢ papryke, imbir i czosnek. Wiozy¢ wszystko do duzego
garnka i smazy¢ tak jak powidta, na matym ogniu, czesto mieszajgc. Na okoto 2 i pét do 3 godzin
dodac cukier i ocet. Gotowad nastepnie jeszcze godzine. Po wystygnieciu zmiksowac wszystko na
jednolita mase. Przetozy¢ do stoikdw i pasteryzowac okoto 30 minut.



