Doradca
smaku

TORCIK BRZDAC biszkopt z kremem

JADWIGA18
— CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
jajko 4
maka pszena 0,5 szklanki
maka ziemniaczana 0,5 szklanki
cukier 1 szklanka
proszek do pieczenia tyzeczka 1

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sktadniki podane sg do biszkopta:

Wszystkie sktadniki ucieramy i wktadamy do blachy. Pieczemy.

Krem:

2 jaja, tyzka maki ziemniaczanej, 3/4 szklanki mleka, 3/4 szklanki cukru, 1/2 kostki margaryny. 2
tyzki kakao, kieliszek wédki

Z6ttka i cukier oraz mleko wymiesza¢ - podgrzewac na matym ogniu. Przestudzi¢. Utrze¢ ttuszcz z
kakao, dodawac stopniowo mase. Na koncu delikatnie mieszajac dodac ubita piane.

Upieczony biszkopt dzielimy a 3 czesci.
Kazdy krazek nasyci¢ ostodzong herbata i wddka, przetozy¢ kremem. Tort posypac czekolada,
kokosem lub orzechami i migdatami.



