Doradca
smaku

sernik

KATARZYNA/KATE1980

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
jajko 10
masto 30 dag
cukier puder 40 dag
kasza manna 5 dag
rodzynki 2 tyzki
skérka pomaraczowa 2 tyzki
twarédg 1 (petnottusty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ser biaty przepusci¢ przez praske. Masto utrzeé z zéttkami dodac cukier puder, cukier waniliowy i
twardg. Nastepnie dodac piane z biatek, kasze, rodzynki, skérke pomarahczowg i sél. Wszystko
delikatnie wymiesza¢. Mase przela¢ do wczesniej wysmarowanej i wysypanej butka tartg formy.
Piec ok. godziny w temp. 185 stopni.



