Doradca
smaku

Babeczki orzechowe z czekoladg

BEATA77
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI

masta (margaryny) 125¢

szklanki drobnego cukru 1/3 szkl

ekstraktu z wanilii 1 tyzeczka

pot szklanki zmielonych orzechéw (wtoskich lub laskowych)

kakao 1 tyzeczka
mleko 3 tyzki
tyzeczki proszku do pieczenia (ptaskiej) 1i1/4 tyzeczki
czekolady, posiekanej, Waszej ulubionej 1009

jajko 2

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Masto ubi¢ na lekkg mase. Wsypac cukier i dalej ubija¢, do biatosci i puszystosci. Whija¢ jajka, po
kolei, miksujac (zbyt szybkie dodanie jajek spowoduje zwazenie sie masy). Wmiksowac ekstrakt z
wanilii. Make wymiesza¢ z orzechami, proszkiem do pieczenia i kakao, dodawa¢ do masy, caty czas
miksujac, na koncu wmiksowaé mleko. Do gotowej masy wmieszac czekolade.

Forme na babeczki nattusci¢ i wysypac butka tarta. Ciasta naktada¢ do wiecej niz 3/4 wysokosci
foremek.
Piec w temperaturze 170°C przez okoto 25 minut, do tzw. suchego patyczka.



