Doradca
smaku

SERNIK pieczony w kgpieli wodnej

BEATA77
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
jaja 3
szklanki cukru 1/2 szkl
laska wanilii
truskawki
twardg 800 (Smietankowy 4% ttuszczu)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Rozkroi¢ laske wanilii, wyjg¢ ziarenka i doda¢ do twarogu. Doda¢ cukier i zmiksowad. Stale
miksujac kolejno dodawaé po jednym jajku. Wytozy¢ forme papierem do pieczenia wla¢ mase
serowg. Forme wypetniong ciastem zakry¢ folig aluminiowg. Postawi¢ na blasze do pieczenia, na
ktérg nalezy wla¢ wrzatek. Piec 60 minut w 180*. Po tym czasie wytgczy¢ piekarnik i nie otwierajac
go pozostawi¢ w nim ciasto na kolejne 15 minut. Robimy to po to by ciasto nam nie opadto.
Uchyli¢ drzwiczki piekarnika i odczeka¢ kolejne 15 minut.

Wyija¢ ciasto z piekarnika i nie wyjmujac go z formy wystudzic.

Gdy jest chtodne wstawi¢ na kilka godzin (najlepiej na cata noc) do lodéwki.



