
kiełbaska po węgiersku

MAŁGORZATA112

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

kiełbasa podwawelska 2

cebula 6 dużych

papryka zielona 6 sztuk

papryka żółta 6 sztuk

papryka czerwona 6 sztuk

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Kiełbasę, i paprykę pokroić w kostkę. Kiełbaskę podpiec na patelni i wrzucić do rondla, paprykę
również tylko podpiekać na patelni pod przykrywką około 10 min i przełożyć do rondla z kiełbaską.
Cebulę przekroić na pół i następnie w piórka zeszklić na patelni po przykrywką i dodać do kiełbaski
i papryki. Wszystko wymieszać wlać szklankę rosołu( może być z kostki) i gotować na wolnym
ogniu 15 min. Następnie dodać 2 średnie słoiczki koncentratu pomidorowego, sól, pieprz, paprykę
ostrą do smaku i gotować około 10 min. Smacznego.


