Doradca
smaku

Pyszna zapiekanka ziemniaczana

ziemniaki ugotowane
indyk

ser zotty

w mundurkach dkg
30 dkg

2-3 (tarty)

MONIKA193
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
czosnek 2 zabki
cebula 2 sztuki
szczypiorek
natka pietruszki 1 gars¢
Butka tarta klasyczna Prymat 1-2 tyzki
jajkko 1 sztuka
$mietana 2 szklanki
masto do wysmarowania formy 1 tyzki
sol, pieprz do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki ostudzi¢, obrac i pokroi¢ w cienkie plasterki. Forme do zapiekania nattuscic¢ i przetrze¢
rozcietym zgbkiem czosnku. Potowe ziemniakéw utozy¢ ciasno w formie. Cebule obra¢, pokroi¢ w
cienkie plasterki i utozy¢ na ziemniakach. Mieso doprawic solg i pieprzem, wymiesza¢ z butka tarta,
jajkiem oraz posiekanymi natka i szczypiorkiem, a nastepnie utozy¢ na cebuli jako kolejng warstwe.
Pozostate ziemniaki potozy¢ na miesie. Catos¢ polaé Smietang, posoli¢ i popieprzy¢ oraz posypac
parmezanem. Piec 20-25 minut w gorgcym piekarniku.



