Doradca

smaku
Zupa cebulowa
ANETA2208
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

cebula biata 0,5 kg
masto 0,75¢
wywar drobiowy 151
zabek czosnku 1
sol
Pieprz biaty mielony Prymat
bagietka 1
rumianek szczypta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebule pokroi¢ w kostke. W garnku rozpusci¢ masto, dodac cebule, ktérg nalezy dtugo smazy¢ na
wolnym ogniu, az do catkowite rozmiekczenia jej tkanek. Patrzymy zeby cebula nie przypalita sie
(musi miec jasny kolor). Do cebuli dodajemy czosnek, wino, wywar. Doprawiamy solg i piprzem.
Gotujemy 20min.

Jak podzielimy na porcje to wierzch posypujemy zéttym serem. Przed samym podaniem zapiekamy
przez 5 min w 150 stopniach C. Podajemy z grzankami ktére robimy z bagietki



