Doradca
smaku

Oscypek panierowany z ziotami prowansalskimi

BANDITKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 1-2
SKEADNIKI
jajko 2 szt
Butka tarta klasyczna Prymat do smaku
Ziota prowansalskie suszone Prymat 1 tyzka
oscypek 2 duzy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Oscypka kroimy w talarki o grubosci 0,5 cm, butke tartg mieszamy na talerzyku doktadnie z ziotami
prowansalskimi - to bedzie panierka. Nastepnie obtaczamy oscypka w jajku i panierce i smazymy
na ztoty kolor. Ser ma delikatny ziotowy smak. Podawac jako przekaske.



