Doradca
smaku

Drozdzowe hot-dogi
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MAGDALENA/MADIJA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
drozdze 3 dkg
sol 1 ptaska tyzeczka
cukier 1 ptaska tyzeczka
olej 1 tyzka
jajko 1
maka 3 szklanki
mleko 1 szklanka
parowki 8
ketchup
ser 26tty 30 dag
pieczarki 30 dag
cebula 1

sol, pierz do smaku

biatko 1

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



Do przyrzadzenia ciasta uzywam miski tupperware. Mozna jednak zagniataé ciasto recznie.

Drozdze rozpusci¢ z cukrem. Dodac sél. Podgrzac olej z mlekiem. Do drozdzy dodac jajko. Wlac
mleko z olejem. Wymiesza¢ wsypa¢ make.

Jesli przyrzadzamy w misce tupperware wystarczy ja zamkna¢ i kolistymi ruchami miski wymieszaé
ciasto. Poczekad az wyrosnie.

W miedzyczasie pokroi¢ cebule i gdy sie zeszkli doda¢ pokrojone pieczarki. Doprawi¢ wg uznania.
Ser pokroi¢ w plasterki dtugie i cienkie.

Rozwatkowac ciasto na stolnicy (w miare okragle), przecigc na pét, jeszcze raz na pét (jak na
rogaliki)- tak, aby powstato 3 tréjkatéw. Na szerszym boku potozyc pardwke i obtozy¢ jg serem i
pieczarkami, na koniec polac ketchupem. Zawija¢ jak rogalika od boku z nadzieniem. Utozy¢ na
brytfance i posmarowad biatkiem. Piec jak ciasto drozdzowe na pizze ok. pét godziny (az fadnie
wyrosnie i zarumieni sie)



